
LATO A
Usiamo esclusivamente pasta fresca artigianale all’ uovo

RIGATONI AL PARMIGIANO VERDE
Salsa di Datterino e Burrata Parmigiano verde - 12

STROZZAPRETI DI ZUCCA
con scarmorza e guanciale croccante - 14

NUOVO PICI ALLA CHIANTIGIANA - 15

TAGLIOLINO AI FUNGHI PORCINI - 15

NUOVO TAGLIOLINO AL TARTUFO NERO (10gr. ca) - 25

TONNARELLO ALLE VONGOLE* - 18

INTRO

NUOVI! CARCIOFI GRATINATI AL FORNO - 8

COUS COUS, CECI E MELANZANE
con salsa di Datterino, 

Agrumi, Mandorle e Pinoli - 6

NUOVE! BOMBETTE PUGLIESI
Mini involtini di Prosciutto e Formaggio con 

Fonduta di Raclette Svizzerra - 12

CARPACCIO
Carpaccio Artigianale di Vitello 

con Maionese ai capperi e acciughe - 12
(aggiungi Tartufo Nero 8gr. ca - 22)

BON BON DI GRICIA
Polpettine, Crema Cacio e Pepe, Guanciale - 10

NUOVA! CAPONATA DI PESCE SPADA
Caponata Siciliana Artigianale con Pesce Spada - 10

POP CORN
Pop Corn di Gamberi* Rosa - 10

CALAMARI
Anelli e codette di Calamari* alla Mediterranea 

con pomodorini e salsetta 
di accompagnamento all’arancia - 12

BONUS TRACK - TALEA BURGER
Pane artigianale al burro a lievitazione naturale

TALEA BURGER
Bun Artigianale, Polpetta di Manzo (150gr. ca), 

Salsa bbq Affumicata, Scamorza, Patate Schiacciate, 
Speck “Accrastagnato”, Salsa Demi Glace - 12

COTOLETTA
Bun Artigianale, Cotoletta 

Panata di Bistecca di Pollo (150gr. ca), 
Salsa Aioli, Pomodoro, Lattuga - 10  

JALAPENO
Bun Artigianale, Polpetta di Manzo (150gr. ca),

Salsa Artigianale allo Jalapeño, Tuma, 
Pomodoro, Lattuga - 10

SVIZZERO
Bun Artigianale, Polpetta di Manzo (150gr. ca),

Raclette Svizzera, Funghi Porcini, 
Pomodoro, Lattuga - 10

LATO B

NUOVO! POLPETTE IN UMIDO
con Patate e Piselli - 10

NUOVA! FLAT IRON STEAK
“Bavetta” tagliata di Angus con salsina Chimichurri - 18

STINCOTTO
Stinco di Maiale, Riduzione alla Birra, Patate schiacciate - 15

MAIALINO
Filetto di Maialino alle erbe, patate schiacciate, 

Carotine Baby e Salsa Demi-glace - 15

FILETTO SCOZZESE ALLA GRIGLIA
Filetto di Bovino Scozzese ai ferri (200gr. ca), 

servito con misticanza - 22

 NUOVA! ORATA
Filetto di Orata* al forno in crosta di Patate  - 16

 
SPADA ALLA GHIOTTA

Bistecca di Pesce Spada, Pomodoro, Olive e Capperi - 15

TAMAKI
Bistecca scottata di Tonno* (200gr. ca) 

aromatizzato alla salvia - 20

CAESAR SALAD
Bistecca di Pollo, Insalata riccia, Scaglie di Grana Padano, 

Salsa Caesar, Crostini - 12

INFORMAZIONI IMPORTANTI PER LA CLIENTELA
Talea usa pesce di prima qualità proveniente da fornitori di fiducia selezionatissimi che praticano pesca totalmente tracciabile, *In caso di mancanza di pescato fresco verrà  usato pesce ABBATTUTO secondo le normative vigenti (Ai

sensi del Reg. Ce 852/04).Nei nostri ambienti è presente GLUTINE. In caso di intolleranze ad alimenti e/o allergeni non garantiamo una eventuale  
incontaminazione crociata anche se l'alimento/allergene non è presente nella ricetta comunicata

COPERTO 2.5
LIBRO INGREDIENTI 
(Reg. UE 1169/2011). 

LATO B+
INSALATINA MISTA - 4

PATATE NOVELLE AL FORNO - 5

PATATE NOVELLE SABBIATE - 6

 



VINI BIANCHI

PLANETA
Allemanda, Moscato Bianco - 22

Alastro, Grecanico - 22
Cometa, Fiano - 30

HAUNER ISOLA DI SALINA
Salina Bianco, Catarratto e Insolia - 28

Iancura, Insolia e Malvasia - 28

MILAZZO
Maria Costanza Bianco, Inzolia e Chardonnay - 30

DONNAFUGATA
Sur Sur, Grillo Sicilia DOC - 25

Passiperduti, Grillo in purezza Sicilia DOC - 30

CANTINE PELLEGRINO
Diantha, Grillo e Malvasia - 22

Kelbi, Catarratto - 22

AL CANTÀRA
Occhi di Ciumi - Etna Bianco - 28

TASCA D'ALMERITA 
Salier de La Tour, Inzolia - 22
Buonsenso, Catarratto - 22

Vigna San Francesco, Chardonnay - 50

TENUTE NAVARRA
Allucià, Grillo Sicilia DOC - 22

Sofien Terre Siciliane IGP, Grillo - 25

PUIATTI
Pinot grigio Friuli DOC, Pinot Grigio - 28

Sauvignon Blanc - 28
Ribolla IGP - 28

TERRAZZE DELL’ETNA
Ciuri, Nerello Mascalese - 35

MASTROBERARDINO
Falanghina del Sannio - 22

Fiano di Avellino - 25

VINI ROSSI

CANTINE PELLEGRINO 
Finimondo, Nero d’Avola e Syrah - 22

Tripudium, Rosso Terre Sicliane IGT, Nero d’Avola - 28
Rynazzo, Syrah - 28

Materico, Vino Biologico, Nero d’Avola - 28

DONNAFUGATA
Dea Vulcano, Etna Rosso - 28

Floramundi, Cerasuolo di Vittoria - 30
Bell’Assai, Frappato di Sicilia DOC - 30

Dolce&Gabbana Tancredi IGT Terre Siciliane - 45

FRESCOBALDI
Chianti DOCG “Castiglioni” - 22

AL CANTÀRA
La Fata Galanti, Nerello Capuccio - 28

Muddichi di Suli, Nerello Mascalese - 28

MILAZZO
Maria Costanza Rosso, Nero D’Avola - 45

TERRAZZE DELL’ETNA
Carusu, Etna Rosso - 30

MASI
Amarone Costanea Riserva - 80

TASCA D’ALMERITA
Tenuta Salier de La Tour, Syrah - 28

Rosso del Conte - 90

TENUTE NAVARRA 
Disiato Frappato Terre Siciliane, Frappato - 22

Batticchiè, Nero d'Avola DOC, Nero d'Avola - 38

BERTANI
 Valpolicella Ripasso Valpantena, Corvina e Merlot - 28

Bertani Secco Vintage - 30
Amarone della Valpolicella Classico DOCG 2012 - 120

PIO CESARE
Pio Cesare Barolo Pio - 80

ACQUA E SODATI
ACQUA MICROFILTRATA "TALEA" - 2.5

COCA COLA IN VETRO/ZERO - 3

BOLLICINE

CANTINE PELLEGRINO
Traimari, Vino Bianco Frizzante - 22

TASCA D’ALMERITA
Metodo Classico "Almerita" - 35

FERRARI TRENTO
Metodo Classico Brut - 38

CHAMPAGNE
Ruinart Brut "R de Ruinart" (0.375L.) - 55

Bernard Remy "Carte Blanche" - 60

ROSATI
DONNAFUGATA

Sul Vulcano, Etna Rosato - 30

HAUNER ISOLA DI SALINA
Hierà, Terre Siciliane Rosato IGT - 35

AL CALICE BOLLICINE
CANTINE PELLEGRINO

Traimari, Grillo e Zibibbo - 6

FERRARI TRENTO
Metodo classico Brut DOC - 8

AL CALICE BIANCHI
CANTINE PELLEGRINO

Diantha, IGT Terre Siciliane - 6

TASCA D’ALMERITA
Buonsenso, Catarratto - 6

AL CANTÀRA
Occhi di Ciumi - Etna Bianco  - 7

AL CALICE ROSSI

CANTINE PELLEGRINO
Finimondo, Nero d’Avola e Syrah - 6

TASCA D’ALMERITA
Tenuta Salier de La Tour, Syrah - 7

BIRRE

BIRRIFICIO CR/AK "Birrificio dell'anno 2023"
MUNDAKA IPA - Lattina 330ml - 6

PIZZAPILS ITALIAN PILSNER - Lattina 330ml - 6
BIRRA SCHWARZ  - Lattina 330ml - 6

RAFFO
La birra Tarantina per eccellenza a base di orzo

Pugliese - Lager non filtata - Bottiglia 33cl - 5

LE CLASSICHE Bottiglia 33cl
Heinecken/Becks - 3.5

Ceres - 4

COCKTAIL

COCKTAIL BASE - 6

COCKTAIL PREMUM- 8

@talea.brasserie


